
Cenone del 31 Dicembre 2018 
Cocktail di Benvenuto 

Stuzzichini al Buffet 

Composé di Pesce 
Insalatina di Polpo 

Pesce Spada affumicato 
Gamberi in salsa cocktail  

Dadolata di Salmone in agrodolce 
Conetto di Salmone con Robiola e Pistacchi 

Risotto con Zucca e Gamberi rossi di Mazara del Vallo 

Tagliolini in brodo di Aragosta 

Filetto di Salmone ai Pistacchi su vellutata di Piselli 
Patate al vapore prezzemolate e Carotine al Burro 

Sorbetto al Limone 

Fagottino di Tacchino con Cipolline caramellate 

Lenticchie stufate 

Varietà di Frutta e Dolci al Buffet 

Panettone 

Spumante 

Vino: Branciforti rosato 
Bottiglia di Spumante al tavolo 

Open Bar dopo Mezzanotte 

                                                             Menu’ Bambini    (su richiesta) 
Antipasto all’italiana 

Pennette al Ragù 
Petto di Pollo panato e Patatine fritte 

Frutta e Dolci: al Buffet 
 

Intrattenimento musicale e ballo dopocena con il Gruppo “Bollicine" 

Ci riserviamo la possibilità di apportare modifiche al menù 

 
 

 
 

 

 


