
RISTORANTE 
Menù alla carta 

Menù à la carte 
 
 
 

ANTIPASTI 

Rustico della casa 
Farmhouse hors d’ouvres 

€ 10,00 

Carpaccio di bresaola 
Dried salted beef 

€ 10,00 

Pepata di cozze 
Mussels with pepper and white wine 

€ 11,00 

Insalata di polpo 
*Octopus salad 

€ 12,00 

Zuppa di cozze 
Mussels soup 

€ 12,00 

Cocktail di gamberi 

*Shrimps salad 

€ 13,00 

Insalata di mare € 13,00 

*Seafood salad  

Trittico di affumicati con palmitos 
Smoked triptych with palmitos 

€ 14,00 

Bottarga di Tonno 
Tuna roe 

€ 16,00 

Composto di pesce (Trittico fumè, 

Cocktail di G., Insalata di polpo) 
Fish compound (Smoked triptych, Cocktail by G., 
Otopus salad) 

€ 18,00 

 

Frenesie del marinaio 
Mixed of Fish (for a minimum of 2 person) 

 

€ 23,00 a pax 

 
 

N.B.: assaggi di antipasti con vassoi al centro, supplemento di € 1,50 per porzione 
variety of appetizers on a central tray, € 1,50 of extra charge per portion 

 
 
 

Alcuni dei prodotti serviti sono surgelati (ved *) - Some of the products are frozen food (see *) 



PRIMI PIATTI 

Busiate al pesto trapanese € 10,00 
Typical home made pasta served in a trapanese pesto cream sauce, made with basil, garlic, 
fresh tomatoes, crusched almonds 

 

Busiate alla norma € 10,00 
Typical home made pasta served in a special cream sauce with aubergines, fresh tomatoes and salty ricotta 

 
 

Involtini di melanzane con spaghetti alla siciliana € 12,00 
*Eggplant rolls with sicilian spaghetti 

 

Spaghetti alle vongole veraci € 13,00 
Spaghetti with clams 

 
 

Risotto alla marinara € 14,00 
*Risotto with seafood 

 

Busiate alla moda del nostromo € 14,00 
*Typical home made pasta with fresh tomatoes, aubergines, swordfish and mint 

 

Busiate con zucchine e gamberi € 14,00 
*Typical home made pasta with zucchinis and shrimps 

 

Spaghetti alle vongole con pesto di pistacchi € 15,00 
*Spaghetti with clams with pistachio pesto 

 

Bavette con uova di pesce e gamberetti € 16,00 
*Bavette with fish roe and shrimp 

 

Linguine alla scoglio € 16,00 
*Linguine with seafood 

 
 

Spaghetti ai ricci di mare € 16,00 
Spaghetti with sea urchins 

 

Busiate all’aragosta € 17,00 
*Typical home- made pasta with lobster 

 

Cous cous di pesce € 17,00 
Cous cous with fish soup 

 
 

Medaglioni ai Crostacei € 18,00 
*Home-made stuffed pasta with a mixture of shrimps, lobster and crabs 

 
 
 
 
 

 

N.B.: assaggi di primi con vassoi al centro, supplemento di €. 2,00 per porzione. 
variety of main dishes on a central tray, €. 2,00 of extra charge per portion. 



Alcuni dei prodotti serviti sono surgelati (ved *) - Some of the products are frozen food (see *)  

SECONDI DI PESCE 
Calamari alla griglia € 14,00 
*Grilled squids 

 

Calamari fritti € 15,00 
*Fried squids 

 

Trancio di pesce spada alla griglia € 16,00 
*Grilled swordfish 

 

Trancio di ricciola alla griglia € 16,00 
*Grilled amberjack 

 

Fritto misto di calamari e gamberi € 17,00 
*Mixed fried fish of squids and prawns 

 

Rollatine di pesce spada alla griglia € 17,00 
*Grilled swordfish’s rolls 

 

Spiedino di calamari e gamberoni alla griglia € 18,00 
*Grilled squids and king prawns kebab 

 

Gamberoni alla griglia € 28,00 
*Grilled king prawn 

 
 
 
 

SECONDI DI CARNE 

Scaloppine al marsala € 10,00 
*Escalope with Marsala wine 

Arrosto panato alla palermitana € 11,00 
Roasted meat dipped in breadcrumbs 

Involtini di carne alla siciliana € 12,00 
Sicilian meat rolls 

Costolette di agnello alla griglia € 12,00 
*Grilled lamb cutlets 

 

Grigliata mista di carne € 15,00 
(Costolette di agnello, salsiccia, arrosto panato) 
*Mixed meat grill 

 

Filetto alla griglia € 16,00 
Grilled fillet of veal 

Filetto al pepe verde € 17,00 
Fillet with green pepper 

 

Filetto ai funghi € 18,00 
Fillet with mushrooms 

 

Tagliata di vitello con rucola e scaglie di grana € 20,00 
Sliced veal with rocket and parmesan flakes 



Alcuni dei prodotti serviti sono surgelati (ved *) - Some of the products are frozen food (see *)  

 CONTORNI  

Patatine fritte 
*French fries 

 € 3,50 

Crocchette di patate 
*Potato croquettes 

 
€ 3,50 

Spinaci al burro / Spinaci all’agro 
*Buttered spinaches/sour spinaches 

 
€ 3,50 

Fagiolini al burro 
*Buttered stringbeans 

 
€ 3,50 

Insalata di pomodoro 
Tomato salad 

 
€ 3,50 

Patate al forno 
Baked potatoes 

 
€ 4,50 

Insalata mista 
Mixed salad 

 
€ 4,50 

Funghi trifolati 
Sliced mushrooms 

 
€ 4,50 

Insalatona estiva 
Summertime salad 

 
€ 5,50 

Grigliata di ortaggi 
 

€ 6,50 
(Funghi, melanzane, radicchio, zucchine) 
Grilled mushrooms, aubergines, radicchio, zucchinis 

  

 
 
 
 
 

FRUTTA - Fruit € 3,50 
 
 

DOLCE - Sweet € 4,00 

SORBETTO - Sorbet € 3,00 

COPERTO - Cover charge € 2,50 



Alcuni dei prodotti serviti sono surgelati (ved *) - Some of the products are frozen food (see *)  

RISTORANTE 
Menù turistico 

 
PRIMI PIATTI 

 

SPACCATELLE ALLA NORMA 
Home made pasta served in a special cream sauce with aubergines, fresh tomatoes and salty ricotta 

 

RISOTTO AI GRANCHI 
*Risotto with crabs 

 

 

SECONDI PIATTI 
 

TRANCIO DI RICCIOLA ALLA GRIGLIA 
*Grilled amberjack 

 

SCALOPPINE AL MARSALA 
Escalope with Marsala 

 

 

CONTORNI 
 

INSALATA VERDE 
Green salad 

 

PATATINE FRITTE 
*French fries 

 

 

FRUTTA O DOLCE 
Fruit or sweet 

 
 
 
 

COSTO DI € 25,00 per persona 

 
BEVANDE ESCLUSE 
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